
DURÉE

1 journée
9h30 – 16h30

GROUPE

6 max
Correction

individuelle

NIVEAU

Tous
Aucun prérequis,

débutants bienvenus

TARIF

150 €
par personne,

ou en 3× sans frais

SESSIONS

Mensuelles
Atelier de

Rosny-sous-Bois

P O U R Q U O I  C E T T E  F O R M AT I O N

Le petit gâteau qui fait sensation.
Apprends à le rendre irrésistible.
Biscuit adapté aux petits formats, lissage, peinture sur

ganache, lettrage et pochage créatif : chaque geste est

montré, puis corrigé sur ton poste.

Matériel professionnel et ingrédients fournis

Fiches recettes offertes

Tu repars avec tes créations

Certificat de réussite Dream Pastry

Accès à la communauté des élèves

★★★★★ 5/5 sur plus de 480 avis Google Certifié Qualiopi 100 % de stagiaires satisfaits

Organisme certifié Qualiopi

F O R M AT I O N  E N  P R É S E N T I E L  ·  R O S N Y- S O U S - B O I S  ( 9 3 )

Bento cake
& cupcakes
Un bento cake décoré de A à Z et ses cupcakes assortis : le petit format

qui fait le plus d'effet, en une journée.



Formation Bento cake & cupcakes · Programme

O B J E C T I F S  P É DA G O G I Q U E S

À la fin de la journée, tu sais…

1 Réaliser un bento cake

décoré de A à Z

2 Maîtriser techniques de

cupcakes décorés

3 Apprendre bases du cake

design sur petits formats

4 Techniques de pochage

P R O G R A M M E  D É TA I L L É

Une journée pour tout maîtriser

T U  R E PA R S  AV E C

Des créations à offrir

dès ce soir

Ton bento cake et tes cupcakes

décorés

Les fiches recettes et la

méthode Dream Pastry

Les techniques de lettrage et de

pochage

Des idées de packaging pour la

vente

Ton certificat de réussite

Pour qui ?

Aucun prérequis : la formation est

ouverte à toutes et à tous, débutants

compris.

Débutants Passionnés

Reconversion

Pâtissiers à domicile

Résultat : un bento cake personnalisé et ses cupcakes décorés, présentés et emballés, prêts à

offrir ou à vendre.

Réalisation des bases
Prépare les bento cakes et cupcakes parfaits

Réalisation du biscuit adapté aux petits formats

Cuisson maîtrisée en mini moules

Préparation des garnitures et crèmes

Enrobage et lissage du bento cake
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Décoration et personnalisation
Décore tes créations avec des techniques modernes

Peinture sur ganache avec colorants

Lettrage et messages personnalisés

Pochage créatif sur cupcakes Packaging et présentation
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Formation Bento cake & cupcakes · Infos pratiques

I N F O S  P R AT I Q U E S

Tout ce qu'il faut savoir avant de réserver

TA R I F

150 €
par personne

Paiement comptant

150 € en une fois, paiement

sécurisé en ligne

3× ou 4× sans frais

Environ 50 €/mois en 3×, soit

150 € au total

Carte cadeau · OPCO

Carte cadeau acceptée.

Financement OPCO possible

selon ta situation

L I E U  E T  H O R A I R E S

Atelier Dream Pastry, 1 rue des Polyanthas, 93110 Rosny-
sous-Bois.

De 9h30 à 16h30. Sessions mensuelles : dates sur le site.

I N S C R I P T I O N  E T  D É L A I  D 'AC C È S

Inscription en ligne jusqu'à 14 jours avant la session,
dans la limite de 6 places.

Session complète ? Inscris-toi sur la liste d'attente pour
être prévenu(e) en priorité.

M É T H O D E S  P É DAG O G I Q U E S

Démonstration de la formatrice, puis pratique individuelle
à chaque étape, en petit groupe de 6 maximum.

Poste de travail, matériel pro et ingrédients fournis. Fiches
recettes remises.

É VA LUAT I O N  E T  VA L I DAT I O N

Évaluation continue par la formatrice sur tes réalisations,
avec correction individuelle.

Certificat de réussite Dream Pastry, et certificat de
réalisation pour les formations financées (OPCO).

AC C E S S I B I L I T É

Tu es en situation de handicap ? Contacte notre
référente avant l'inscription : nous étudions ensemble les
adaptations possibles.

Référente handicap : Mme Firdaous YAMANI

01 48 54 29 89 · contact@dream-pastry.fr

E X I ST E  AU S S I  À  D I STA N C E

90 € ou 3× sans frais

Formation Bento & Cupcakes en ligne : accès immédiat et
à vie, à suivre à ton rythme.

dream-pastry.fr/formation-en-ligne/bento-cupcakes

100 %
de stagiaires satisfaits

Questionnaires de fin de formation

★★★★★ 5/5 · +480 avis Google

“Les formatrices sont

passionnées et patientes. La

communauté des élèves après la

formation, c'est un vrai plus !

Cindy et Laura · élèves Dream

Pastry

“Je n'avais aucune expérience et

j'ai réussi des créations

magnifiques. L'ambiance est top,

je recommande à 200 %.

Régine · élève Dream Pastry

Prêt(e) à réussir
ton bento cake ?
Choisis ta date et réserve ta place en ligne. Les

groupes sont limités à 6 personnes.

dream-pastry.fr

01 48 54 29 89 (tous les jours, 9h30 – 17h30)

WhatsApp 07 56 84 27 07

contact@dream-pastry.fr

SCANNEZ POUR

VOIR LES DATES
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