Cake Design avancé (montée en gamme)

CAKE DESIGN NIVEAU 2
SICNATURE ARTISTIQUE &

PREMIUM

Durée & Horaires
Durée : 4 jours (28h)
Horaires : 9h30 — 17h00

Passer au niveau supérieur avec des compétences artistiques recherchées :
fleurs en sucre, modelage, peinture sur gdteau et couverture en pdte a sucre.

Fleurs en sucre : pivoine & rose

Gateau théme jungle (3 modelages)
Dummies 2 étages + peinture sur gateau
Couverture en pate & sucre

e Fleurs en sucre réalistes : pivoine & rose (pétales, mouvement, assemblage)
e Modelage (3 sujets — théme jungle)

e Peinture sur gateau (dégradés, nuances)

e Couverture en pdte a sucre (Iissoge, arétes nettes)

¢ Intermédiaires
e Cake designers
e Entrepreneurs souhaitant monter en gamme



tel:0148542989
mailto:contact@dream-pastry.fr

Tu repars avec

e Méthodes avancées
¢ Recettes & techniques premium
e Créations vitrine

Résultat final

Des compétences signature pour créer des piéces impressionnantes et
facturer plus cher.

Pré-requis

Avoir déja réalisé le Niveau 1 ou un wedding cake.
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