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Durée & Horaires
Durée: 2 jours
Horaires: 9h30 17h00

Objectif de la formation

Créer une sweet table compléte et harmonieuse : layer cake + gourmandises
assorties pour événements et commandes clients.

Ce que tu vas réaliser pendant la formation

e Un layer cake complet (génoise, garniture, glacage lisse, décoration)
e Cupcakes

e Magnums cakes

e Sablés décorés

e Coeurs 3D

e Harmonisation visuelle (couleurs, textures, formes)

Compétences que tu vas maitriser

e Gestion d'une gamme de produits événementiels
e Montage et lissage du layer cake

e Décoration cohérente et tendance

e Création d'une sweet table vendable

Débutants motivés

Cake designers

Entrepreneurs événementiels

Passionnés souhaitant proposer une offre compléte
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e Tes réalisations (layer cake + gourmondises)
e Recettes + fiches techniques
e Méthode d’harmonisation visuelle

Une sweet table compléte, moderne et préte pour la vente (anniversaires,
mariages, événements).

Aucun pré-requis. Recommandé : étre a I'aise avec les bases
(pesées/cuisson).
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