Objectif de la formation

Réaliser un entremet moderne de A & Z avec montage précis et finitions vitrine
haut de gamme.

Ce que tu vas réaliser pendant la formation

Biscuit structuré
e Insert gourmand
e Mousse stable
e Glagcage miroir
¢ Finitions premium

Compétences que tu vas maitriser

e Montage et régularité

e Stabilité des mousses

e Glagage miroir maitrisé

e Finitions propres et vendables

Débutants motivés

Passionnés

Entrepreneurs

Cake designers souhaitant diversifier
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e Ton entremet final
e Méthode reproductible
e Conseils pro de finition

Un entremet élégant, régulier et prét & étre vendu en boutique.

Aucun pré-requis obligatoire.



tel:0148542989
mailto:contact@dream-pastry.fr
http://www.dream-pastry.fr/
mailto:contact@dream-pastry.fr

