FORMATION WEDDING CAKE
(THEMES AU OHOIX)

Durée & Horaires

Durée: 2 jours (14h)

Horaires : 9h30 - 17h00

Thémes : Créme [ Pate & sucre [ Vintage [ Italian Wedding Cake

Maitriser la construction d'un wedding cake élégant, stable et pensé pour le
transport, avec finitions premium.

Génoises adaptées au montage
e Garnitures stables
e Montage haut et équilibré
e Lissage net (créme/pate & sucre)
e Décorations sur étages factices (dummy)

e Structure stable et transportable

e Lissage pro

e Gestion des volumes et étages

e Décors premium et harmonisation

Cake designers

Entrepreneurs événementiels
Patissiers souhaitant se spécialiser
Niveau intermédiaire recommandé


tel:0148542989
mailto:contact@dream-pastry.fr

e Méthode wedding cake
e Recettes & conseils pro
e Techniques de décor haut de gamme

Une piéce wedding premium et une méthode claire pour répéter le résultat sur
commande.

Recommandé : avoir déja réalisé un layer cake [ avoir des bases en montage
et lissage.
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